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HOTEL RESTAURANT SAUNA
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Dienstag, 03. Dezember 2024 von 11.30 bis 23.00 Uhr

Wohlfuhlen im Herzen Minchens seit 1864

Kaltes oder warmes Ingwerwasser mit Honig 5,30 €
Erfrischender Passionsfrucht-Spritz 0,2l 6,90 €
Suppe:

Hausgemachte Rinderbriihe mit Leberknodel 7,20 €
Cremige pikante Tomaten-Gemiisesuppe 7,90 €
Vorspeise:

Rinder Carpaccio

mit Olivendl, Rucola und frisch geriebenem Parmesan 16,90 €
Hauptgang:

Freddie Mercurys Leibspeise ,,Angel Hair Pasta“ m

Capellini mit Knoblauch, Olivenol und Chili - 16,80 €

Ravioli Peperonata mit Haselnus-Salbeibutter,
getrockneten Tomaten, Kalamata Oliven und frisch geriebenem Parmesan 19,20 €

Confierte Maispoulardenbrust auf Maronen-Kartoffelstampf,

getrocknetem Wintergemuse und OrangensoBe 23,60 €
Hirschgulasch

mit Butterspitzle und Preiselbeer-Sahne 25,60 €
,Deutsche Eiche* Safran Fischsuppe

mit gerostetem Brot, Edelfischeinlage und Aioli-Dip 24,20 €
Wir empfehlen zu allen Hauptspeisen einen bunt gemischten Salat 5,70 €
Dessert:

Apfelstrudel

mit Schokoladeneis und Schlagsahne 10,70 €

Preise inklusive MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wende dich bitte an unser Servicepersonal.
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Tuesday, 03 December 2024, from 11.30 am until I | pm

Wohlfluhlen im Herzen Minchens seit 1864

Cold or warm ginger water with honey €5.30
Refreshing Passion fruit spritzer 0.2| €6.90
Soups:

Home-made beef broth with liver dumplings €7.20
Creamy, spicy tomato and vegetable soup €7.90
Starters:

Beef carpaccio served with olive oil,
rocket and freshly grated Parmesan €16.90

Main courses:

Freddie Mercury's favourite dish “Angel Hair Pasta” Q

Capellini with garlic, olive oil and chilli - €16.80
Ravioli peperonata with hazelnut and sage butter,

dried tomatoes, Kalamata olives and grated parmesan €19.20
Confit corn fed poulard breast on chestnut mashed potato,

dried winter vegetables and orange sauce €23.60
Venison goulash

with butter spaetzle and cranberry cream €25.60
“Deutsche Eiche” saffron fish soup

with toasted bread, noble fish garnish and aioli dip €24.20
We recommend a mixed salad with all main courses €5.70
Dessert:

Apple strudel
with chocolate ice cream and whipped cream €10.70

Prices include VAT. Should you have any dietary requirements or would like to see details of allergens and additives, please ask our restaurant staff.



