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HOTEL RESTAURANT SAUNA
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Samstag, 22. Februar 2025 von 11.30 bis 23.00 Uhr

Wohlfuhlen im Herzen Minchens seit 1864

Kaltes oder warmes Ingwerwasser mit Honig 5,30 €
Suppe:

Hausgemachte Rinderbriihe mit Leberknodeln 7,20 €
Kartoffelmeerrettich-Cremesuppe mit hausgemachten Cro(tons 7,90 €
Vorspeise:

Hummus mit confierten Tomaten, mariniertem Babyspinat,

Olivendl, schwarzem Sesam und gerostetem Wurzelbrot 14,20 €
Hauptgang:

Freddie Mercurys Leibspeise ,,Angel Hair Pasta“ ™

Capellini mit Knoblauch, Olivenol und Chili - 16,80 €
Barlauch Ravioli in Proseccorahmsofle

mit griinem Spargel, mariniertem Frisée und Granatapfelkernen 20,80 €
Miinchner Schnitzel in Meerrettich-SiiBer Senf Panade

an Kartoffel-Gurkensalat 21,80 €
Medaillons vom Rinderfilet auf Grillgemiise,

Rosmarinkartoffeln und Krauterbutter 32,80 €
Lachsfilet auf Safranrisotto mit gebratenem griinem Spargel,

mariniertem Rucola und frisch geriebenem Parmesan 25,80 €
Wir empfehlen zu allen Hauptspeisen einen bunt gemischten Salat 5,70 €
Dessert:

Apfelstrudel mit Schokoladeneis, Vanilleso3e und Schlagsahne 11,20 €

Kirschstrudel mit VanillesoBe und Vanilleeis 11,20 €

Preise inklusive MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wende dich bitte an unser Servicepersonal.
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HOTEL RESTAURANT SAUNA
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Saturday, February 22", 2025, from 11.30 am until | | pm

Wohlflhlen im Herzen Minchens seit 1864

Cold or warm ginger water with honey €5.30
Soups:

Homemade beef broth with liver dumplings €7.20
Creamy potato and horseradish soup with homemade crodtons €7.90
Starters:

Hummus with confit tomatoes, marinated baby spinach,
olive oil, black sesame seeds and toasted root bread €14.20

Main courses:

Freddie Mercury's favourite dish “Angel Hair Pasta” Q

Capellini with garlic, olive oil and chilli - €16.80
Wild garlic ravioli in Prosecco cream sauce served with green asparagus,

freshly dressed frisée and pomegranate seeds €20.80
Munich schnitzel in horseradish-sweet mustard breading

served with potato cucumber salad €21.80
Medallions of beef fillet served with grilled vegetables,

rosemary potatoes and herb butter €32.80
Salmon filet on saffron risotto served with

roasted green asparagus, dressed rocket and fresh grated Parmesan €25.80
We recommend a mixed salad with all main courses €5.70
Dessert:

Apple strudel served with chocolate ice cream,

vanilla sauce and whipped cream €11.20

Cherry strudel served with vanilla sauce and vanilla ice cream €11.20

Prices include VAT. Should you have any dietary requirements or would like to see details of allergens and additives, please ask our restaurant staff.



